DairyScan™

Rutin peynir analizi icin

FOSS

DairyScan™ peynir Uretiminizde size hizli ve dogru yag ve nem
analizleri saglar. Kaliteyi arttirmak ve Uretimi optimize etmek isteyen
klcuk ve orta 6lcekli st isletmeleri icin idealdir.

Geleneksel yéontemlere daha hizl ve daha ucuz alternatif
Uretim asamasindaki ve bitmis peynir testlerinde 45 saniye icerisinde
Yag ve Nem sonuglari alinir. Verimlilik ve Grtin kalitesini etkilenmeden
once standart disi Uretimi tespit etmek icin cok zaman gerektiren
geleneksel test yontemlerinden kacginin. Kimyasal madde veya sarflara
ihtiyac duyulmamasi maliyetleri asagi cekmenizi saglar.

Kurulumu ve calistirilmasi kolaydir

Kullanima hazir, endustri lideri kalibrasyonlar 40.000'den fazla
numuneye dayanir. Kullanici dostu araylz ve yazilim ilk ginden
kullanimi kolaylastirir - sadece numuneyi yerlestirin ve baslat tusuna
basin.

Karli siit isletmeciliginde global ortaginiz FOSS

DairyScan, kati ve yari kati stt Grtinleri analizlerinde altin standart
olarak kabul edilen GnlG FoodScanTM teknolojisine dayanmaktadir.
Analitik coziimlerde duinya lideri olarak kiresel st enddstrisine su
ana kadar 5000'den fazla cihaz kazandirmis bulunuyoruz.

Numune Tipi
Peynir

Parametreler
Global ANN kalibrasyonlari: Yag ve Nem

Teknoloji
Near Infrared (NIR) transmisyon teknolojisi



Ozellikler

Teknik 6zellikler

Analiz suresi 10 alt-numune ile 30 saniye
Kendini test edebilme Oda sicakliginda yaklasik 10 dakika
Olctim modu NIR Transmitans

Dalgaboyu aralgi 850 - 1050 nm

Dedektor Silikon dogrusal dizili

IP Sinifi 42

Montaj gereksinimleri

Guc kaynagi 100-240 V AC, 100 VA, 50-60 Hz, Class 1, koruyucu topraklama ile
Ortam sicakhgi 5-35°C

Depolama sicakligi -20°C - 70 °C arasinda

Ortam nemi <93% RH

Agirhik 11.4 kg

Boyutlar (g x y xd) 230 x 420 x 390 mm

Ortam sartlari Sabit, hafif endUstri

Cihaz yonetimi

Network yazilimi FossManager™
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